
guinda picota muy intenso.
aroma de buena intensidad, muy fino y
elegante, perfumado, con fruta roja y
negra muy madura en primer plano, bien
integrada con aromas de especias exóticas
(clavo y nuez moscada), y un sutil
recuerdo lacteo.
contundente en boca, untuoso y amplio,
con nobles taninos de hollejo dulces y
maduros, vino muy elegante con cuerpo
pero sin perder un apice de fruta y
juventud.
100% tempranillo.

color
aroma

sabor

variedades
de uva

ficha de cata • digma

92 PUNTOS

91 PUNTOS

3 RACIMOS

94 PUNTOS

10º MEJOR TINTO DE RIOJA

guia peñín:

guia proensa:

guia el pais:

guia vivir el vino:

cata grandes de rioja 2006:

puntuaciones

Este vino nace del ensamblaje climático y de
suelos de dos fincas, Fuentenegra y Galdara,
fusionando las influencias atlántica y
mediterránea. La primera aporta a la tempra-
nillo rasgos más frutosos y vivaces, la segunda,
más madurez. Las cualidades de un roble de
máxima calidad y las que añade el suelo,
redondean un vino que surge para impresionar.

temperatura de  consumo aconsejada: 17-19ºC




